madsnedkeren

MENUKORT

Menuerne kan veelges i forbindelse med falgende koncepter

ROLLESPILLET STANDARD & DELUX PAKKE

TEAMBUILDING STANDARD & DELUX PAKKE




madsnedkeren

MARTS + APRIL

Vores saesonmenu byder pa 12 forskellige retter som er baseret pa saesonens ravarer. Antallet af
retter ggr at der er lidt for enhver smag samt at personer med allergier eller andre behov stadig
far rigeligt at spise. Retterne bliver serveret over tre omgange som forret, hovedret og dessert.
Retterne anrettes pa fade og i skale som saettes pa bordet sa geesterne selv kan tage hvad de vil
have. Der serveres vine og gl der passer til menuen.

Antal deltagere:
MENU Minimum 10 personer
Forretter God til:

Starre grupper

Rogn fra stenbidder, grred og star
Antal retter:

Fjordrejer som mini cocktail 12

Pocherede aeg i fuglerede Tidspunkt:

Nar det passer jer
Hvide asparges med kgrvel hollandaise

Varighed:
5-6 timer
Hovedretter
Ret henvendelse:
Lammebryst kontakt@madsnedkeren.dk
Ky“lﬂg i tartelet Ring pi telefon:

3013 3312
Knust bagt kartoffel med hvidlgg

Rosenkal stegt i andefedt og rosmarin

Desserter
Friteret brie med solbezer/eeble sauce
Abrikoser i limoncello
Flydende @

Chokolade fondant




